MESA PARA COMPARTIR

PAN PITA ARTESANAL

Aceite de Oliva Extra Virgen, Za’atar

TABOULEH

Ensalada de Perejil y Bulgur, Cebolla Morada, Almendras Tostadas, Limones

BABA GANOUSH

Cremoso de Berenjena Frita, Ajo Verde, Tahini

HUMMUS

Garbanzo, Pimientos, Tahini, Aceite de Oliva

MOUHAMARA

Pimineto Rojo, Nuez, Melaza de Granada

VEGETALES LIBANESES

Remolacha, Zanahoria, Pepino, Pimientos

ENTRADAS

SOPA PICANTE EGIPCIA

Lentejas, Verduras de Invierno, Caldo Picante, Cilantro,
Queso de Cabra, Cebollas Fritas Crujientes

QUESO HALLUMI FLAMBEE

Alcaparra, Limon, Orégano, Chiles, Conac, Pita

HIGADO Y CEBOLLA

Higados de Pollo Salteados, Cebollas Caramelizadas,
Salsa de Yogurt y Tahini, Limon, Za’atar

ENSALADA DE MANDARINA
Y ACEITUNAS

Mandarina, Aceitunas Negras, Finas Laminas de Cebolla Morada, Rabano, Arugula

ENSALADA ISRAELI

Tomate, Pepino, Cebolla Morada, Pimiento Verde, Limon, Aceite De Oliva, Pita Crujiente
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PLATOS PRINCIPALES

ROBALO CHILENO HORNEADO EN COSTRA DE CHERMOULA

Cous Cous al Azafran, Pinones Tostados, Hinojo y Citricos

TAJINE DE POLLO ORGANICO

Papas, Molondrones, Tomate, Especias Tostadas, Hierbas Frescas

KATA

Carne Molida de res y Cordero, Especias, Vegetales a la Parrilla,Cous Cous al Azafran

SALTEADOS DE MARISCOS DEL MEDITERRANEO

Langostinos, Vieiras, Pimientos Asados, Puerro, Ajo, Aceitunas, Cous Cous

CHULETAS DE CORDERO Y SALCHICHA MERGUEZ

Chuletas de Cordero a la Parrilla, Salchicha Picante de Cordero, Tzatziki, Basmati

FILETE MIGNON ENCOSTRADOS CON DUKKAH

Mezcla de Especias Egipcias, Puré de Pimiento Rojo y Nuez, Verduras Glaseadas con Miel

PARILLADA MIXTA

Pollo Taouk, Res Kebab, Kafta, Tomates Asados, Z'Hug Picante, Yogurt, Basmati

PLATO FALAFEL

Remolacha, Repollo, Tomates, Pepino, Aceitunas, Pepperoncini, Pita




