
MESA PARA COMPARTIR
Pan pita artesanal

Aceite de Oliva Extra Virgen, Za’atar

Tabouleh
Ensalada de Perejil y Bulgur, Cebolla Morada, Almendras Tostadas, Limones

Baba Ganoush
Cremoso de Berenjena Frita, Ajo Verde, Tahini

Hummus
Garbanzo, Pimientos, Tahini, Aceite de Oliva

Mouhamara
Pimineto Rojo, Nuez, Melaza de Granada

Vegetales Libaneses
Remolacha, Zanahoria, Pepino, Pimientos

ENTRADAS
Sopa Picante Egipcia 

Lentejas, Verduras de Invierno, Caldo Picante, Cilantro,  
Queso de Cabra, Cebollas Fritas Crujientes

Queso Hallumi Flambée
Alcaparra, Limón, Orégano, Chiles, Coñac, Pita

Hígado y Cebolla 
Hígados de Pollo Salteados, Cebollas Caramelizadas,  

Salsa de Yogurt y Tahini, Limón, Za’atar

Ensalada de Mandarina  
y Aceitunas  

Mandarina, Aceitunas Negras, Finas Laminas de Cebolla Morada, Rábano, Arugula

Ensalada Israelí  
Tomate, Pepino, Cebolla Morada, Pimiento Verde, Limón, Aceite De Oliva, Pita Crujiente



PLATOS PRINCIPALES

Róbalo Chileno Horneado en costra de Chermoula  

Cous Cous al Azafrán, Piñones Tostados, Hinojo y Cítricos

Tajine  de Pollo Orgánico

Papas, Molondrones, Tomate, Especias Tostadas, Hierbas Frescas

Kata

Carne Molida de res y Cordero, Especias, Vegetales a la Parrilla,Cous Cous al Azafrán

Salteados de Mariscos del Mediterráneo

Langostinos, Vieiras, Pimientos Asados, Puerro, Ajo, Aceitunas, Cous Cous

Chuletas de Cordero y Salchicha Merguez

Chuletas de Cordero a la Parrilla, Salchicha Picante de Cordero, Tzatziki, Basmati

Filete Mignon Encostrados con Dukkah

Mezcla de Especias Egipcias, Puré de Pimiento Rojo y Nuez, Verduras Glaseadas con Miel

Parillada Mixta

Pollo Taouk, Res Kebab, Kafta, Tomates Asados, Z’Hug Picante, Yogurt, Basmati

Plato Falafel 

Remolacha, Repollo, Tomates, Pepino, Aceitunas, Pepperoncini, Pita


